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Cake chevre, carotte & noix
Escalope de poulet
sauce créme, champignons
de paris rotis et mélange 5
céréales
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Tiramisu au café
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Tartine d'oignons rouge
confit
Mignon de porc, sauce
moutarde, miel, thym, et
pomme de terre grenailles
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Fromage du Coin

Tartelette au mirabelle de
Lorraine ala creme

CARTE DES
PLATEAUX REPAS

Automne - Hiver

Plat du jour cuisiné par nos chefs

Dessert patissier

Pain blanc artisanale 50gr
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Mets différents chaque jour de la semaine/Plats végétariens disponibles
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Wrap a la betterave, feta
épinards & pistache
Curry de légumes
d’automne, riz basmati
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Brie BIO

Cookie US chocolat blanc
& noix de pécan
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Poire pochée au bleu d'auvergne
& noix
Filet de colin, sauce vierge,
poelée de petits pois & feves,
coulis de poivron
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Fromage du Moment

Chou gourmand a la griotte
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Tartelette a la patate douce,
comté, noisette
& magret de canard
Paleron de veau sauce au beurre,
gratin dauphinois et panais roti

Assiette de 2 fromages affinés

Macaron gourmand noisette,
ganache praliné
noisette/amande




NOUS CONTACTER

® 0387524142
www.vernois-traiteur.com

Q contact@vernois-traiteur.com
@© 32 rue Nationale, 57420 VERNY
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Ej nfqrf Large choix de Produits, Menus faits maison
Mt

=t Plateaux livrés sur votre lieu de travail

(frais de transport en sus selon grille de transport)

w0 A déguster froid ou chaud

W‘Q’q A réchauffer au micro-ondes ou
Livraison en liaison chaude a partir de 10 plateaux
(supplément de 25,63€HT)

M Couverts Biosourcés & Biodégradables, Serviette en
— papier et Pain Individuel compris

Plateaux en carton recyclable conguspar nos soins
et fabriqués en Lorraine
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