
Printemps - du 09 mars au 29 mai 2026

Pâté en croûte printanier
---

Salade façon Choucroute
(Saucisse de Morteau, Chou,
pomme de terre vapeur er

copeaux de Comté)

---
Fromage du Coin 

---
Tartelette rhubarbe

meringuée

Focaccia aux saveurs
d’Italie

---
Filet de truite 

à la Caponata & Blé

---
Fromage du Moment

---
Macaron gourmand 
Pistache/Framboise

Le Saveur du
Monde

Houmous de poivrons
& tartine de pain grillé

---
Filet de poulet 

sauce estragon, 
riz pilaf aux oignons

---
Entremet Vanille 

& Framboise

Le Tendance
30,95€ HT

24,90€ HT

15,70€

CARTE DES 
PLATEAUX REPAS

Formule
Gourm’Express +

Plat du jour cuisiné par nos chefs 
--- 

Dessert pâtissier 
---

Pain blanc artisanale 50gr

Mets différents chaque jour de la semaine/Plats végétariens disponibles

Le Local Le Végé - Bio

OU

L'Ardoise de
Saison

20,40€ HT
22,50€ HT

OU

21,40€ HT

Wrap au Houmous & féta
---

Nouilles japonaise aux
légumes wok croquant

---
Fromage BIO

---
Eclair Tradition au Chocolat

Tartelette aux petits pois 
& Saumon fumé

---
Pièce de Veau sauce Madère,

Gratin dauphinois

---
Fromage du Moment

---
Tartelette irrésistible 

au chocolat au lait & cacahuète

OU



Large choix de Produits, Menus faits maison

Plateaux livrés sur votre lieu de travail  

(frais de transport en sus selon grille de transport) 

A déguster froid ou chaud

A réchauffer au micro-ondes ou

Livraison en liaison chaude à partir de 10 plateaux 

(supplément de 25,63€HT)

Couverts Biosourcés & Biodégradables, Serviette en

papier et Pain Individuel compris

Plateaux et contenants réutilisables à restituer

En option : Bouteille d’eau 50cl

03 87 52 41 42

www.vernois-traiteur.com

contact@vernois-traiteur.com

@Gourmexpress & @Vernoistraiteur

32, rue Nationale, 57420 VERNY

NOUS CONTACTER& Passer commande


