@ FESTIN FROID

2 (I,
o J S 2026
VERNOZI); E;A?TEUR

MEIsL



G e
Aeummpiprinssly

Sélectionnez 4 salades parmi:

d Taboulé a l'orientale

d Pomme de terre a la moutarde a
I'ancienne

 Salade de Lentilles BIO Crémeuses
1 Salade de Mini Penne a l'italienne
[ Salade de Blé a I'Ananas

d Salade César

 Salade de Carotte BlO a I'échalote
A Céleri Rémoulade

 Salade Tomate fagon Panzanella
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Sélectionnez 4 éléments parmi:

A Fuseau Lorrain

d Jambon aux Herbes Cuits

d Jambon Serrano

d OEuf poché a la mayonnaise

A Galette de Quinoa et Boulghour

A Fine tranche de Dinde au Curry

d Terrine de Campagne

 R&ti de Boeuf moutarde

A Terrine de poisson

Q Paté Crolte Mirabelles de Lorraine

i

M Plateau de 3 Fromages
Classiques

554y

M Carpaccio d’Ananas

Sélectionnez votre dessert parmi :

A Cheesecake fruits rouges a
partager

A Tarte de saison

A Tiramisu individuel
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Sélectionnez 5 salades parmi:

d Taboulé a l'orientale

d Pomme de terre a la moutarde a
I'ancienne

 Salade de Lentilles BIO Crémeuses
1 Salade de Mini Penne a l'italienne
[ Salade de Blé a I'Ananas

d Salade César

 Salade de Carotte BIO a |I'échalote
A Céleri Rémoulade

 Salade Tomate fagon Panzanella
 Salade Nicoise

d Salade Vosgienne
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Sélectionnez 5 éléments parmi:

d Fuseau Lorrain

d Jambon aux Herbes Cuits

d Jambon Serrano

A CEuf poché a la mayonnaise

4 Galette de Quinoa et Boulghour

A Fine tranche de Dinde au Curry

d Terrine de Campagne

A R6ti de Boeuf moutarde

A Terrine de poisson

[ Paté Crolte Mirabelles de Lorraine
d Mignon Porc au Miel

d Rillettes de Volaille

d Tourte de Volaille aux Champignons
d Saumon fumé

Froage

M Plateau de 4 Fromages
Affinés

Vasedly

Sélectionnez 3 desserts parmi:

A Carpaccio ananas

4 Petit chou
(Vanille/Chocolat/Framboise)
4 lle flottante

d Brownies au noix & caramel beurre
salé
A Cheesecake fruits rouges a partage
 Tartelette mirabelle 100% fruits
A Tarte au Fromage




CFESTIN.
iz (e %‘%
Hecomprgrincafiy D Foonape

Carpaccio de légumes grillés Cote de beeuf tranchée Plateau de 4 Fromages Affinés

Salade de Patate douce, Chorizo Jambon Serrano

et champignon
Médaillon Mignon de Porc au miel 5/

Verrine de Courgette aux Noix
de cajou Ballotine de Volaille
aux petits [égumes

Carpaccio Ananas
Terrine de légumes au parmesan Buffet de patisseries
(Entremet 3 chocolats, Fraisier,
entremet Vanille/Framboise/Tarte
chocolat cacahuétes ..) adapté en
fonction du nombre de convives

Queue de Lotte lardée
Salade d’ananas, gambas vapeur et riz Saumon Fumé

Menu entierement composé
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Paté Crolte Cocotte des Champs: Fromage
a la Viande Lorraine Volaille Label Rouge, jus aux Cepes Desserts (Entremet, Piéce
& Risotto crémeux de saison montée ...)
Wrap Saumon Fumé Boissons
& Beurre d'Aneth Ou
Mobilier & Vaisselle
Caponata de Légumes Cocotte des Mers::
Saumon, St Jacques, Crevette
Tarte Fine de Tomate Cerise & Fondue de Poireaux,
Rétie a I'Huile d’Olive sauce au Vin Blanc
& Bille de Mozzarella au Pesto & Risotto crémeux de saison

Réchauffe cocotte : TH30 a 100°C au four
Réchauffe sauce : micro-onde ou casserole et verser sur la cocotte en derniere minute
Caution cocotte : cheque de 50€ par cocotte



CREATIONS SUCREES
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Entremet 3 Chocolats
Entremet Vanille/Framboise
Entremet Exotique
Charlotte Poire/Caramel
Charlotte Poire/Chocolat
Forét Noire
St Honorée Vanille
Paris-Brest

4 parts :17,43€
6 parts:25,63€
8/10 parts : 35,88€
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Tarte aux Pommes — 8 parts 19,48€
Tarte aux Quetsches — 8 parts 19,48€

Tarte au Citron Meringuée — 8 parts 25,63€

Tarte aux Mirabelles de Lorraine — 8 parts 27,68€
Tarte Bourdaloue — 8 parts 27,68€

Tarte Pécan Dulcey — 8/10 parts 41€
Tarte Chocolat/Cacahuéte — 8/10 parts 41€




BbUFFET DE DESSERTS

Nous vous proposons de choisir 3 éléments
ci-dessous pour 6.15€TTC/personne:

Carpaccio ananas
Chou gourmand a la vanille
lle flottante
Mousse chocolat
Cheesecake individuel aux Fruits Rouges en verrine
Tartelette aux pommes du coin
Clafouti aux Mirabelles de Lorraine
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Ganache Chocolat Noir, Ganache Framboise, Ganache Mangue / Passion,
Ganache Chocolat Blanc, Ganache Vanlille, Ganache Chocolat Blanc,
Caramel Beurre Salé, Confit Fruits Rouges, Confit Mangue,
Cacahuete, Macaron & Décor Fruits Frais, Macaron & Décor Fruits Frais, Macaron & Décor

1 petit chiffre de 10 parts : 51.25€ TTC
1 grand chiffre de 20 parts : 92.25€ TTC
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