
Crème de Potimarron local,
éclats de Châtaignes 
& Ciboulette du jardin

---
Jambon Lorrain grillé aux

épices de Noël, 
tombée de chou rouge 

aux coings

---
Fromage du Coin 

Carré de l’Est Lorrain
---

Forêt Noire Tradition

OU

Tataki de Thon rouge pané aux
2 sésames, sauce wasabi

---
Bœuf confit façon 

pot-au-feu, 
gratin dauphinois

---
Assiette de 2 fromages affinés

---
Macaron individuel au citron

Cake aux champignons,
Comté et noisette, 
Chantilly au Comté,
pickles de légumes

---
Filet de poulet 

sauce au Citron, 
Riz basmati au Butternut 

---
Tartelette aux Myrtilles

L’Ardoise de
Saison

Le Local

Barigoule Végétarienne
d’artichauts au vin Blanc

---
Quiche au Butternut rôti,

chèvre BIO, 
brisure de châtaigne 

& graine de Courge BIO

---
Fromage Brie BIO

---
Carrot Cake Vegan, 
confit mandarine &
Mandarine fraîche

Le Végé - Bio

Carpaccio de Betterave
acidulé aux agrumes

---
Filet de Truite au beurre
blanc, petites perles à la

fondue de poireaux

---
Fromage du Moment

Tomme grise de Montagne
affinée

---
Tartelette crumble aux

pommes fondantes
à la Cannelle

Le Tendance Le Prestige

CARTE DES 
PLATEAUX REPAS

Hiver 2024

Formule
Gourm’Express +

Plat du jour cuisiné par nos
chefs 
--- 

Dessert pâtissier 
---

Pain blanc artisanale 50gr

Mets différents chaque jour de la semaine

Plats végétariens disponibles

Repas livrés sur votre lieu de travail

Couverts Biosourcés & Biodégradables
Serviette en papier

OU

OU

OU



03 87 52 41 42

www.vernois-traiteur.com

contact@vernois-traiteur.com

@Gourmexpress & @Vernoistraiteur

32, rue Nationale, 57420 VERNY

NOUS CONTACTER& Passer commande

Plats livrés froids ou en liaison
chaude sur votre lieu de travail 

À partir de 10 plateaux 
(supplément de 24,50€HT)

À réchauffer au micro-ondes

Couverts Biosourcés &
Biodégradables, 

Serviette en papier 
et pain individuel compris

Large choix de Produits

Plateau en carton recyclable conçu
par nos soins et fabriqué en Lorraine

Menus faits maison


