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Créme de Potimarron local,
éclats de Chataignes
& Ciboulette du jardin
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Cake aux champignons,
Comté et noisette,
Chantilly au Comté,

e el Eumes Jambon Lorrain grillé aux

épices de Noél,
tombée de chou rouge
aux coings
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Fromage du Coin
Carré de I'Est Lorrain

Filet de poulet
sauce au Citron,
Riz basmati au Butternut
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Tartelette aux Myrtill . .
rrelette aux Myrtiiies Forét Noire Tradition
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Dessert patissier
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Plat du jour cuisiné par nos /A;’a:”
chefs
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Pain blanc artisanale 50gr
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Barigoule Végétarienne
d‘artichauts au vin Blanc
Quiche au Butternut roti,

chévre BIO,
brisure de chataigne

& graine de Courge BlO
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Fromage Brie BIO
Carrot Cake Vegan,
confit mandarine &
Mandarine fraiche
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Carpaccio de Betterave
acidulé aux agrumes
Filet de Truite au beurre
blanc, petites perles a la
fondue de poireaux
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Fromage du Moment
Tomme grise de Montagne
affinée
Tartelette crumble aux
pommes fondantes
ala Cannelle

Vervois TrRAtTUR

Mets différents chaque jour de la semaine

Plats végétariens disponibles
Repas livrés sur votre lieu de travail

Couverts Biosourcés & Biodégradables
Serviette en papier
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Tataki de Thon rouge pané aux

2 sésames, sauce wasabi

Boeuf confit fagon
pot-au-feu,
gratin dauphinois

Assiette de 2 fromages affinés

Macaron individuel au citron
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03 87524142

www.vernois-traiteur.com

32, rue Nationale, 57420 VERNY
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@Gourmexpress & @Vernoistraiteur
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