


Mets differents chaque jour de la semaine

Plats véegétariens disponibles

Repas liviés sur votre lieu de travail

Couverts Biosourcés & Biodégradables
Serviette en papier

Menus faits maison
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Plat du jour cuisiné par nos chefs

Dessert pdtissier

Pain blanc artisanale S0gr

Fail

Moaicon

Exemple de plats du jour :

- Beeuf Bourguignon & Spétzle

- Sauté de Veau aux Olives & Tagliatelle

- Saucisse Fumé & Lentilles

- Risotto de Volaille aux Légumes

- Dahl de lentilles corall

- Fusilli & la Bolognaise au Beeuf Lorrain

- Parmentier de Beeuf & la Purée Grand-Mére
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Plateau Repas a déguster FROID ouv CHAUD
A partir du 1501/24

Bol de Crémeux de Panais, Oignons Fits & Crodtons & Al

Part de Calette frangipane

Plateaux livrés sur votre lieu de travail

Couverts Biosourceés & Biodegradables 21 50gp
Serviette en papier et pain individuel compris >

: : Plateau Repas a déguster FROID ouv CHAUD
Large choix de Produits

Tarte Fine de Boudin blaonc & confit dOignon
Plateau en carton recyclable congu par nos -

soins et fabriqué en Loraine Jambon braisé au miel et 4 épices, petits pois et carottes, oignons grelots

Fromage du Coin

Menus faits maison
Eclair au Chocolat
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Plateau Reoas FROID ou CHAUD Plateau Reoas avec olat princioal Plateau Repas avec plat orincioal
a déguster FROID ou CHAUD a déguster CHAUD
Flan de petits pois 510, crémeux aux herbes  Poire rotie a la Fourme d'Ambert, brisures

Tartelette aux Champignons, artichaut &

de NOISG__T_Te & Miel magret de canard fumé

Quiche au butternut/feta/miel
& graine de courge Filet de Truite sauce estragon,

Paleron de Bceuf sauce crémeuse aux
Perle de Ble et Carotte Vichy

Fromage cépes & gratin dauphinois

Enfremet Vanille / Framboise Fromage du Moment Fromages Affinés

Tartelette facon Mont Blanc Cros chou Exotique :
ganache Mangue & Insert & la Coco

L%

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

*Plats livés en liaison chaude a partir de 10 ploteaux (supolément de 24, 506HT)
En dessous : ¢ rechauffer au micro-onaes
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Plateau Reoas FROID ou CHAUD Plateau Reoas avec olat princioal Plateau Repas avec plat orincioal
a déguster FROID ou CHAUD a déguster CHAUD
Flan de petits pois 510, crémeux aux herbes  Poire rotie a la Fourme d'Ambert, brisures

Tartelette aux Champignons, artichaut &

de NOISG__T_Te & Miel magret de canard fumé

Quiche au butternut/feta/miel
& graine de courge Filet de Truite sauce estragon,

Paleron de Bceuf sauce crémeuse aux
Perle de Ble et Carotte Vichy

Fromage cépes & gratin dauphinois

Part de Buche des Patissiers Fromage du Moment Fromages Affinés

Tartelette facon Mont Blanc Cros chou Exotique :
ganache Mangue & Insert & la Coco

L%

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

*Plats livés en liaison chaude a partir de 10 ploteaux (supolément de 24, 506HT)
En dessous : ¢ rechauffer au micro-onaes




Condilions Qénerales de 1enles

Commandes Grille de transport

Pour bénéficier de toute la gamme de plateaux repas, veuillez commander
minimum 48h a I'avance,

. ) . - De0a30kms Forfait de 30,75 €

Il est possible de commander le jour-méme avant 9h notre plateau repas - De 30350 kms Forfait de 56.40 €

du marché, sous réserve de notre confirmation écrite. - De 503 70 kms Forfait de 84,10 €
- De 702100 kms Forfait de 100,50 €

Livraisons
Vernois Traiteur vous livre dans des conditions qui respectent la chaine du

. - e . Modification/annulation
froid, dans un véhicule réfrigéré de 1° a 4°.

o Si annulation plus de 10 jours a I'avance, aucun dédit
Des containers isothermes peuvent étre mis a disposition sur demande R Si annulation entre 10jours et 7 jours a 'avance, facturation de 15%
suivant les installations sur place. du montant total TTC
Vernois Traiteur décline toute responsabilité en cas de non-respect de la o Si annulation entre 7 jours et 48h a I'avance, facturation de 30% du
chaine du froid apres la livraison. montant total TTC
La fiche contact doit étre dument remplie pour faciliter la livraison. o Si annulation la veille, facturation de 50% du montant total TTC
Vernois Traiteur s’engage a étre le plus ponctuel possible. Cependant, o Si annulation le jour-méme, lintégralité de la commande sera
nous déclinons toute responsabilité en cas de retard a la suite facturée (déduction faite des éventuels frais de transport)

d’événements indépendants de notre volonté (panne, greve,
manifestation, événements climatiques...)

Le client devra s’assurer de la conformité de la livraison.

En cas de réclamation, il devra joindre notre secrétariat commercial au
03.87.52.41.42 le jour méme ou indiquer les problemes sur le bon de
livraison remis au livreur.

Mise a disposition du matériel

Il peut vous étre confié du matériel qui reste la propriété de Vernois
Traiteur

Toute casse ou perte de ce dit matériel sera facturée a sa valeur de
renouvellement.

La reprise du matériel est directement convenue avec le service livraison
ou commercial que vous pouvez joindre au 03.87.52.41.42. —_— =

@ 32 rue Nationale | 57 420 VERNY (B 0387524142 @) contact@vernois-traiteurcom =

0 www.vernois-traiteur.com n vernoistraiteur



